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Dolcetto ohne zusatzliche Sulfite D.O.C.G.

E

Geschmack: Harmonisch, weich, vollmundig, mit leichtem

Farbe: Intensives Rubinrot mit violetten Reflexen
Geruch: Intensiv, charakteristisch f&uuml;r rote Fr&uuml;chte,

Kirsche, Brombeere

Mandelnachgeschmack
Serviervorschl&auml;ge: Fleischvorspeisen, rohes Fleisch auf Art

von Alba, Vitello tonnato, Pasta- oder Risottogerichte,

wei&szlig;es Fleisch, Wurst und K&auml;se mittlerer Reifung
Rebe: 100% Dol 2y
ebe: 100% Dolcetto Stz
&
Serviertemperatur: 16-18°
DOLCETTO
Weinherstellung: Trauben aus Sori (Weinberge in besonders " ”[S‘“;a
enzd
sonniger Lage). G&auml;rung und Reifung in Stahltanks Ag;?m
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Beschreibung

Es ist ein Wein, den wir nur in besonders g&uuml;nstigen

Jahrg&auml;ngen produzieren. Er wird ohne die Verwendung
von Sulfiten hergestellt. Die vorhandenen Sulfite sind auf
nat&uuml;rliche  Weise w&auml;hrend der alkoholischen
G&auml;rung entstanden. Es handelt sich um einen

&bdquo;traditionellen” Wein, der so produziert wird, wie es auch urspr&uuml;nglich, vor dem Aufkommen und dem Missbrauch der Ch



